
 "ها و روش های آزمون ويژگي - فرنگي گوجه سس يا مايع نباتي روغن در بادمجان دلمه كنسرو"

 (7572استاندارد ملي ايران شماره )

آماده سازي و شستشوي بادمجان و كليه مواد      ،ست كه پس ازسورت كردن   فراورده اي :كنسرو دلمه بادمجان 

صرفي  سيله مخلوطي از مواد پر كننده    خالي كردن درون بادمجان از طريق برش  ،م ساقه و پر كردن داخل آن بو

سس گوجه فرنگي داغ و       ضافه كردن روغن مايع يا  شده و قرار دادن آن در داخل ظروف غير قابل نفوذ و ا پخته 

 درب بندي ظروف بسته بندي تهيه و تحت عمليات كنسرو سازي آماده مصرف مي گردد.

 های محصول نهاييويژگي 

ضعيت ظاهر  سته بند و سته بندي بايد تميز و عاري ی: ی ب ناحيه  ردو زنگ زدگي و فرو رفتگي  ،از بادكردگي ب

 دربندي با علائم نشت باشد

 .بايد طبيعي و مخصوص به خود باشد رنگ دلمه بادمجان در روغن يا سس گوجه فرنگي رنگ:

پخته شدددده را داشدددته و فاقد طعم و بوي دلمه بادمجان بايد طعم و مزه طبيعي مربوط به مواد اوليه  :طعم و بو

 خارجي باشد.

ضعيت پخت:   يا پخش شددده و كنسددرو دلمه بادمجان بايد به اندازه كافي پخته شددده باشددد و خا  و يا نيم پز و

 نباشد.   

دلمه ها بايد از نظر اندازه يكنواخت بوده و وزن بزرگترين تكه به كوچكترين تكه از دو برابر بيشدددتر    يكنواختي:

 نباشد.

 بسته بندی 

براي بسته بندي ميتوان از قوطي فلزي قلع اندود با لاک هاي مجاز و يا ظروف شكل داده شده از مواد پليمري     -

 هاي آلومينيومي استفاده نمود. و ورق

 قوطي هاي حاوي كنسرو دلمه بادمجان بايد در محل هاي بددددون رطوبت)خشك( نگهداري شوند.  -



ستفاده  مورد ظروف كردن، پر از قبل - سته    بخار و داغ آب با بايد ا  ميزت از و گرفته قرار بازبيني مورد و شده  ش

 حاصل اطمينان فلزي قوطيهاي در لاک، و بدنه بودن سالم و خارجي مواد هرگونه از بودن عاري و آن داخل بودن

 .نمود

نگهدددددداري شده و از وارد آمدن ضربات       ظروف بستددده بندي كنسرو دلمه بادمجان بايد با احتياط حمل و     -

 مكانيكي بر بدنه آن جلوگيري شود

 نشانه گذاری

 :موارد زير در نشانه گذاري بايد مورد توجه و دقت قرار گيرد

 (  گوشت بدون بادمجان دلمه كنسرو ويا گوشت با بادمجان دلمه كنسرو)محصول نوع و نا   1

 آن تجارتي علامت و كننده توليد نشاني و نا   2

 پزشكي آموزش و درمان, بهداشت وزارت از ساخت پروانه شماره  3

  متشكله مواد مقدار ترتيب به محصول تركيب در استفاده مورد مواد 4

 خالص وزن 5

 (سال و ماه, روز به) توليد تاريخ 6

 (سال و ماه, روز به)مصرف قابليت انقضاي تاريخ 7

                  ساخت سري شماره 8

       " ايران ساخت "عبارت ذكر 9

   گر  حسب بر آن معادل يا آبكش وزن درصد 10

 گوشت قطعات شده آبكش وزن درصد 11

 نگهداري شرايط 12

 موارد احتياطي



وي ت محتديده باشد، در اثر خوردگي لاک درون قوطي و واكنش با تركيبا اگر قوطي كنسرو مخدوش يا آسيب   -

 تواند فاسد شود. آن، مي

شان       - شد كپك روي آن ن شدن جدار خارجي بدنه قوطي و البته ر شرايط      سياه  سرو در  ست كه كن دهنده آن ا

 بهداشتي نگهداري نشده است.

سروهايي كه فاقد  - ستاندارد،  از خريد كن ضاء  تاريخ علامت ا ستند پرهيز       توليد و انق شتي ه شماره پروانه بهدا و 

 كنيد.

تواند هشداري براي فساد محتواي كنسرو باشد؛ آن را مصرف       زده است، مي اگر قسمتي از قوطي كنسرو بيرون   -

  نكنيد. 

ند منجر به   قوطي كنسدددرو آن را در دماي محيط و خارز از يخ ال نگهداري كنيد تا رطوبت يخ ال مي           - توا

 زدگي و فساد كنسرو نشود.زنگ

اي، در مدت محدود در ظروف شدديشددهبه توانيد آن رادر صددورتي كه از كنسددرو مصددرفي مقداري باقي ماند مي -

 يخ ال نگه داريد.

شتر اطلاعات ب يبرا ستاندارد مل  ي شماره   يرانا يبه ا سا  7572به  ستاندارد    يتدر   www.inso.gov.irسازمان ا

 مراجعه شود.   

سال كد   سامانه       يلذ يرقم 10با ار ستاندارد  به  شان ا ستاندارد كالا اطم    10001517ن صحت ا صل   يناناز  حا

 يدفرمائ

 يلا استاندارد اداره كل استاندارد استان ا يجكارشناس ترو ياثي،: ساره غيمو تنظ يهته

 


